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Caractéristiques

Vin rouge - 12,5% Vol. 

Appellation

Vin de France

Cépages

100% Grenache

Terroir

Lieu dit: Le Pelat

Plateau de Leucate en bord de mer 

Sol calcaire

Certification

Agriculture Biologique

Vendanges

Manuelles en caissettes uniquement le matin

Vinifications

Encuvage en cuve fibre à la main en grappes entières

Aucun pigeage et un léger remontage si nécessaire

Macération d’une dizaine de jours

Maintien des températures pour ne pas perdre le fruit

Pressurage lent et doux pour garder le fruit

Fin de fermentation en fûts et élevage de 6 mois en 

barriques de 5 vins en moyenne

Mise en Bouteille

Au domaine au printemps

Sans soufre ajouté (sulfites naturels <10mg/litre)

Cette cuvée offre un nez explosif de 

petites baies rouges et d'épices...

Un grenache souple et friand.

Vin vivant! Carafer ou dégazer si 

nécessaire.


