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Caractéristiques

Vin blanc pétillant - 11.5% Vol.

Appellation

Vin de France

Cépages

100% Macabeu

Terroir

Lieu dit: La Made

Plaine alluvionnaire de La Palme

Sol argilo-calcaire et galets roulés

Certification

Agriculture Biologique

Vendanges

Manuelles en caissettes uniquement le matin

Vinifications

Macération carbonique de 8 jours

Mise à part des jus de coule en cuve inox

Mise en bouteille avant fin de fermentation

Elevage de 8 à 16 mois sur lattes

Mise en Bouteille

Au domaine en hiver

Dégorgeage à la main

Recapsulage

Sans soufre ajouté (sulfites naturels <10mg/litre)

Un pétillant naturel atypique sur des 

notes d’écorces d’orange. Sa bulle 

énergisante vous fera découvrir de beaux 

amers en finale.

A boire frais.

Vin vivant! 


